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Personalia / Gratulationen

Mattheo Geiswinkler
	 Mariazellerstraße 65
	 Eltern Bernadette & 
	 Markus Geiswinkler

Eleonore Stupphann
	 Aubauerweg 2A/3
	 Eltern Larissa Stupphann & 
	 Anton Birgl

Jonas Anton Berger
	 Brunnenstraße 4A
	 Eltern Carina Berger & Fabian Riegler

Gabriel Mühlbacher
	 Am Steig 7
	 Eltern Imogen & Patrik Mühlbacher

Jonas Pfeiffer
	 Aubauerweg 16
	 Eltern Pamela Harreiter & 
	 Martin Pfeiffer

Johanna Kummer
	 St. Pöltner Straße 18/4/6	
	 Eltern Tanja Kummer & 
	 Hannes Grubner

Valentina Kirchner
	 Hofwiese 11/2
	 Eltern Sandra & Johannes Kirchner

Carina Hebenstreit
	 Kirchberggegend 32
	 Eltern Sabine Hebenstreit & 
	 Andreas Sauprigl

Fabio Hackl
	 Schwerbachgegend 20a
	 Eltern Nicole Karner & Stefan Hackl

Jana Stückler
	 Aubauerweg 13
	 Eltern Johanna Stückler & 
	 Johannes Ladinger

Samuel König
	 Kirchberggegend 25
	 Eltern Michaela & Karl König

Melissa Zöchbauer
	 Am Kreuzfeld 3
	 Eltern Bettina Zöchbauer & 
	 Thomas Günter

Maria Gansch
Kirchberggegend 22

Geburten

75. Geburtstag

70. Geburtstag

Information 
für die Jubilare

Die Gemeinde Kirchberg wird halb-
jährlich die Jubilare und eine Begleit-
person zu einer festlichen, gemein-
samen Feierlichkeit einladen. 
Bitte schicken Sie uns anlässlich Ihres 
Jubiläums ein Passfoto per Mail an die 
Gemeinde, oder kommen Sie mit dem 
Foto aufs Gemeindeamt, wo wir das 
Foto auch gerne einscannen.

Sylvia Hinteregger
Stolzgasse 10/1

Leopold Kalteis
Schwerbach-Siedlung 1

Friederike Fuxsteiner
Am Brunnbach 11

80. Geburtstag

Elfriede Schnideritsch
Hofwiese 17

Elfriede Wiedl
Schwerbach 3/1

Miriam Eder
	 Am Steig 1
	 Eltern Marina Eder & Lucas Hofegger

Moritz Humpelstetter
	 Marbach 8
	 Eltern Verena Humpelstetter & 
	 Patrick Leimer

Konstantin Gonaus
	 Schwerbachgegend 16
	 Eltern Johanna & Michael Gonaus

Keona Gerstl
	 Soisgegend 21
	 Eltern Alisa & Roman Gerstl 

Geburten
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Personalia / Gratulationen

Diamantene Hochzeit

Wir gratulieren

Paul Krippl
geb. 1998, Bergstraße 10/2

zur Sponsion zum 
Bachelor of Science

(BSc)
Bachelorstudium; Statistik

Eheschließung

Doris König & 
Franz Zöchbauer
Tradigist-Dorf 126

85. Geburtstag

Es werden nur Daten von Personen veröffentlicht, 

die ausdrücklich damit einverstanden sind und den 

Hauptwohnsitz in Kirchberg an der Pielach haben.

Karin Panzenböck MA & 
Richard Hotz
Waldstraße 16

Marion Fahrngruber MA MSc & 
Dr. Christian Martell

Tradigistgegend 1

Josefa Winter
Kirchberggegend 9

Alois Lick
Tradigist-Dorf 65

Johann Gruber
Ebenstraße 3/1

Gerhard Schweiger
Soisgegend 99

Erna und Josef Engel
Schwerbach 2

Wir gratulieren

Thomas Zöchbauer
geb. 1983, Bergstraße 10/2

zur mit gutem Erfolg bestandenen
Diplomprüfung

am Kolleg für Sozialpädagogik

Magdalena Maria Daxböck M.Ed. & 
Ing. Markus Schwentenwein MSc

Soisgegend 6

Sterbefälle
Höfler-Weiser Nicole Christa
	 geborene Weiser, geb. 1973
	 Kleinwald 5

Seynader Michael
	 geb. 1962
	 Schwerbach 9/2

80. Geburtstag
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Sprechtage  / Service

Casa - Leben im Alter 
Kardinal König Pflegeheim
Soisstraße 8, Tel: 02722/20346
Fax: DW 455; kirchberg@casa.or.at
Pflegedienstleitung Lenka Pavlanska

Hilfswerk Pielachtal
Am Fronberg 3, 3204 Kirchberg

Hilfe und Pflege daheim
Hauskrankenpflege 
Mo - Fr von 8 - 12 Uhr 
Tel: 059249-56710

Familien- u. Beratungszentrum
Terminvereinbarung unter der 
Tel: 059249-34112 von 
Mo - Do 8.00 - 16.00 & Fr 8.00 - 12.00
Mail: 
zentrum.sanktpoelten@noe.hilfswerk.at 
Web: www.hilfswerk.at/niederösterreich/
kinderundjugend

Eltern-Kind-Zentrum
jeden 1. und 3. Montag im Monat 

Bibliothek Kirchberg
Schulgasse 6, Tel: 02722/2984
Mi, Fr 16 - 19 & So 9 - 11.30 Uhr
www.kirchbergpielach.bvoe.at

Pfarre Kirchberg
Kirchengasse 7, Tel: 02722/7218
pfarrekirchbergpielach@speed.at
Kanzleistunden: Do 8.30 - 10.00 Uhr, Fr 
8.30 - 11.00 Uhr

Bezirkshauptmannschaft 
St. Pölten
jeden Donnerstag, 13.30 - 17 Uhr
Gemeindeamt, 1. Stock 
Neu: nur mit Terminbuchung unter www.
etermin.net/Bezirkshauptmannschaft_
St_Poelten (online) oder telefonischer 
Vereinbarung unter 02742/9025-26800
Reisepass, Führerschein, Jagdkarten,
Wohnbauförderung; 
Auch Passfotos erhältlich!

BH St. Pölten - Fachgebiet 
Jugend und Soziales
jeden 2. Donnerstag im Monat
von 8.30 - 11.00 Uhr, 
Gemeindeamt, 1. Stock
Dipl. Sozialarbeiterin, Henrike Pauli  
ist auch unter Tel. 02742/9025-37533 
(od. -37520) erreichbar.

Forstaufsichtsdienst
BF Ing. Martin Dohnal
jeden Montag von 9.00 - 12.00 Uhr, 
Gemeindeamt, 1. Stock 
Telefonnummer bei der BH St. Pölten
02742/9025-37616

Kriegsopfer- und Behinderten-
verband (KobV)
Beratung in allen Fragen von 
Behinderungen; Gemeindeamt, 1. Stock
jeden 1. Dienstag im Monat
10.00 - 12.00 Uhr;
Nächster Sprechtag 05.10.2021

Sprechtag der Firma Neuroth
(vormals Vajda) für Hörgeräte 
jeden 1. Mittwoch im Monat 
8.30 - 11.00 Uhr 
Gemeindeamt, 1.Stock rechts
06.10.2021   03.11.2021    01.12.2021

Sprechstunden des 
Bürgermeisters
jeden Do von 17.30 - 18.30 Uhr
Gemeindeamt, Bürgermeisterzimmer 
Anmeldungen bei Daniela Bichler 
Tel: 02722/7309-19
Mail: bichler@kirchbergpielach.at

Notariat Kirchberg/Pielach
Dr. Florian Binder
Auskunft in Rechtsangelegenheiten,
Erstauskunft kostenlos! 
Voranmeldung erwünscht.
Tel: 02722/7420
Mail: florian.binder@notar.at
Gemeindeamt, 1. Stock rechts 
Mo - Fr 8.00-12.00 & 13.00-16.00 Uhr 

Rechtsanwalt Dr. Georg Lugert
Kostenloser Beratungssprechtag in 
allen Rechtsangelegenheiten; 
jeden 2. Mittwoch im Monat, 
14.00 - 16.00 Uhr, 
Gemeindeamt, 1. Stock links. 
13.10.2021    10.11.2021    15.12.2021

Elternberatung
jeden 2. Donnerstag im Monat, 
von 9.00 - 11.00 Uhr, im Pfarrheim

Bildungsberatung
Gemeindeamt, 1. Stock 
Terminvereinbarung mit Mag. Christina
Sieder BA, 0699/16112624, 
Montags von 14.00 - 17.00 Uhr
Nächster Termin derzeit nicht bekannt.

Impressum: 
Eigentümer, Herausgeber und Verleger: Marktgemeinde Kirchberg an der Pielach, Schloßstraße 1, 3204 Kirchberg an der Pielach
Tel: 02722/7309, E-mail: gemeinde@kirchbergpielach.at, Homepage: www.kirchberg-pielach.gv.at   
Für den Inhalt verantwortlich: Bürgermeister Franz Singer, Redaktion: Bernhard Zöchbauer   
Druck: Druckerei Sandler print&more, Krummnußbaum 42, 3671 Marbach/Donau, Verlagspostamt: Postpartner in 3204 Kirchberg an der Pielach. 
Fotonachweis: zur Verfügung gestellt von Vereinen und Personen.  Medienzweck: Information der Bevölkerung gemäß NÖ Gemeindeordnung.

Infocenter der Finanzämter - Terminvereinbarung
Tel: 050/233 700 oder online über bmf.gv.at/terminvereinbarungen
Telefonische Auskünfte für steuerliche Fragen unter Tel: 050/233 233
Nutzen Sie weiterhin finanzonline.at für Ihre Serviceleistungen!
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Gesundheit / Ärzte

Fachärzte:

Fachärztin für Neurologie
Dr. Renate Weinmeier
Mariazellerstr. 1 (Ordination Dr. Willmann),
Wahlärztin; Tel: 02722/7200

Facharzt für Innere Medizin
und Nuklearmedizin 
Dr. Reinhard Brustbauer
Tel: 02722/2002
Bahnhofstraße 5

Zahnarzt Dr. Iva Kudelka
Tel: 02722/7600
St. Pöltnerstr. 18/1/5
Ordination (alle Kassen): Mo 8.30-15.30; 
Di 8-13, Mi 8-12.30 & 13-17.30, Fr 8-12

Ärzte der Allgemeinmedizin:

Praktischer Arzt
Dr. Clemens Willmann
Tel: 02722/7200
Mariazellerstraße 1
Ordination: Mo 7 - 13 & 14 - 16, 
Di 15 - 19 Uhr, Mi + Fr 7 - 13 Uhr

Praktischer Arzt 
Dr. Gerhard Lienbacher
Tel: 02722/7300 
Schloßstraße 2
Ordination: Mo, Mi, Fr 7 - 12 Uhr, 
Do 14 - 19 Uhr

Homöopathie und Akupunktur
Dr. Doris Gronister
Tel: 0664/5137525 
Bahnhofstraße 5 
Laserakupunktur & 
Orthomolekulare Medizin

Tierärzte:

Bergpraxis pro Tier
Dr. Heidemaria Berger
Fachtierärztin für Wiederkäuer
Friedenstraße 5, Tel: 0664/1400876,
www.bergpraxis.at

Tierarzt Mag. Christian Sulzer
Kleintierordination und Hausapotheke,
Bahnhofstr. 3, Tel: 0676/7364161
Ordination: 
Mo, Di, Fr 16.00 - 17.30 Uhr, Di 7.30 - 8.30 
Uhr & Do  7.30 - 9.30 & 17.30 - 19.00 Uhr

Tierarzt Fritz Skopal
Tel: 02722/7066 od. 0676/5104231

Apotheke Mag. Abdul Nasser Mahmoodzadeh
Tel: 02722/7410 St.Pöltner-Straße 4
Öffnungszeiten: Mo, Di, Do, Fr von 8 - 12 Uhr u. 14 - 18 Uhr, Mi & Sa von 8 - 12 Uhr

Alles rund um Gesundheit und Wohlbefinden
Bowtech Practitioner 
Michal Podolak
Kirchberggeg. 2, Tel: 0699/10038157

Fußpflege Christa Ruf
Tel: 02722/2647 oder 0676/7839350
Waldstraße 20; www.fusspflege-ruf.at

Fußpflege Rosi
Rosemarie Gödel, Poststraße 14
0676/4330387, www.fusspflege-rosi.at
Mail: praxis@fusspflege-rosi.at

Karin‘s Fußpflege
Karin Wutzl, Teichstr. 10
0664/4242715

Gartner Tamara - Namenti
Blütenessenzen, Omnipathie & 
Klangmassagen
Bergstraße 18/1, Tel: 0650/4613502
tamara@namenti.at     www.namenti.at

Hebamme Heidi Wieland
Geburtsvorbereitung, Hausgeburt oder
KH, Nachbetreuung, Rückbildungsgym-
nastik; Tel: 02722/2297, 0676/4893700

Heilmassage Doris Falkensteiner
Tel: 0676/6416592, Kirchberggeg. 43

Heilmassage Gabriele Kirchner
Tel: 02722/7632; Schloßstr. 2/9 

Heilmasseurin Petra Egger
Tel: 0676/6707248, Schloßstr. 2/9

Heilmasseurin Elfriede Skopal
Sensomotorische Körpertherapie &
Posturologie
Brunnenstraße 6 B, Tel: 0676/5104235
www.sensomotorische-koerpertherapie.at

Kemetner Gertraud
Heilmasseurin/Gewerbl. Masseurin, 
Tradigistgegend 10, 
Tel: 0660/4999820, gertraudkemetner@gmx.at

Kirchner Katharina
Natural Harmony Privatpraxis, 
Craniosacrale Energiearbeit
Tradigistgegend 50, Tel: 0676/9660765
katharinakirchner.nh@gmail.com

Logopädische Praxis 
Ingrid Frühwald
Tel: 0664/73658804, mit Kassenvertrag, 
Gemeindeamt, 1. Stock links

Massage Pielachtal - Anabela Stöckl
Mariazellerstraße 1, Tel: 0676/418 34 30
www.massage-pielachtal.at   

Massagefachinstitut Karl Pfeiffer
Kirchberggeg. 86, Tel: 0664/73450024

Orthopädie Schindlegger
Bahnhofstr. 4, Tel: 02722/7320
schindlegger@orthopro.at

Physiotherapie & Osteopathie
Beate Masching, Am Kreuzfeld 7 
Tel: 02722/68042 od. 0676/4069030

Physiotherapie & Sporttherapie
Thomas Pechatschek, PT, BSc
Poststraße 5/11, Tel: 0650/8207181
office@pt-physio.at

Psychotherapeutische Praxis
Dr. Gerlinde Böhm
Soisgegend 116, Tel: 0676/7238948

Physiotherapie Kurt Lapiere 
Mariazellerstraße 1, Tel: 0676/7228017 
office@kurtlapiere.at

HEXE ANGELA - Angela Kozuh
Mariazellerstraße 1, Tel: 0664/5026146 
feel@hexe-angela.at

Dipl. Gesundheits- & Vitaltrainer
Gerhard Marl
Tel: 0660/2109090, www.gerhard-marl.at
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Jubilare

Jubilarenfeier
Der 27. Juli 2021 stand ganz im Zeichen unserer Jubilare. 
Geehrt wurden jene Kirchbergerinnen und Kirchberger welche 
den 80., 85., 90. oder 95. Geburtstag in diesem Jahr bereits 
gefeiert haben. 
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Abfall / Termine

Abfallwirtschaft - Was? Wann? Wohin?
• Altstoffsammelzentrum (ASZ) im Bauhof
St. Pöltner-Straße 29a, 3204 Kirchberg an der Pielach
Das ASZ hat jeden 1. Freitag/Monat von 12.00 - 16.30 Uhr 
und jeden 3. Freitag/Monat von 7.00 - 12.00 Uhr geöffnet.

Was wird im ASZ übernommen:
 - Sperrmüll (alles was nicht in die Restmülltonne passt) 
 - Altholz 
 - Alteisen 
 - Elektronikschrott 
   (z.B. E-Herd, PC, Waschmaschine, Radio, Fernseher, 
   Kühlschrank, elektrisches Spielzeug,..), 
 - Neonröhren, Energiesparlampen, 
 - Batterien
 - Strauchschnitt
 - Bauschutt 
   (€ 35/m³, Scheibtruhe € 3,50   Mindestbeitrag € 1,50)
 - Kartonagen (kostenlos für Gewerbebetriebe und 
   Privathaushalte - kein Papier, nur Kartonagen einwerfen)
 - Tierkadaver (gegen Voranmeldung im Gemeindeamt)

• Altspeisefett
Abholung und Rückgabe der Nöli-Kübeln am Gemeindeamt

• Grasschnittcontainer
Der Grasschnittcontrainer ist öffentlich zugäng-
lich beim Parkplatz am Bahnhof/Lagerhaus 
und am Parkplatz des Freizeitzentrums. 
Bitte keinen Strauchschnitt oder sonstige 
Bioabfälle einwerfen, hier wird nur sortenrein (Grasschnitt, 
Laub- und Vertikutiermaterial) gesammelt.

• Strauchschnitt - neuer Ablageplatz
Standort: Neben Altstoffsammelzentrum (Bauhof)
Sortenreine Sammlung von Strauchschnitt - bitte keinen 
Grünschnitt oder sonstige Bioabfälle einwerfen! Der Strauch-
schnitt-Sammelplatz ist öffentlich zugänglich neben dem 
Bauhofgebäude. Bei Nichteinhaltung der Vorgaben sehen 
wir uns gezwungen, den Ablageplatz wieder zu räumen. 

• Humana Kleidersammlung
Standort: Parkplatz im Freizeitzentrum
Damen-, Herren- und Kinderbekleidung, Bettwäsche, Tisch-
wäsche, Haushaltstextilien, Schuhe und Taschen, Pelze und 
Lederbekleidung, Accessoires: Gürtel, Hüte, Krawatten …
Bitte keine schmutzige und zerrissene Kleidung, gebrauchte
Socken und Damenstrumpfhosen, Teppiche, Matratzen, 
Woll- und Stoffreste!

Mehr Informationen bei: GVU St. Pölten, Hötzendorfstraße 13,3100 St. Pölten, 02742/71117, gemeindeverband@gvu-stpoelten.at

Müllkalender
27.09.2021 Restmüll MP

30.09.2021 Biomüll

01.10.2021 Altstoffsammelzentrum (Bauhof) und 
Problemstoffsammlung

14.10.2021 Biomüll

15.10.2021 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)

18.10.2021 Gelber Sack

21.10.2021 Altpapier

25.10.2021 Restmüll EP

25.10.2021 Restmüll MP

28.10.2021 Biomüll

05.11.2021 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)

11.11.2021 Biomüll

19.11.2021 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)

22.11.2021 Restmüll MP

25.11.2021 Biomüll

29.11.2021 Gelber Sack

02.12.2021 Altpapier

03.12.2021 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)

09.12.2021 Restmüll MP

17.12.2021 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)

20.12.2021 Restmüll EP

20.12.2021 Restmüll MP

23.12.2021 Biomüll

!
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Nächste Ausgabe
Redaktionsschluss am 08.11.2021 - Erscheinungswoche KW 47

Informationen bei Bernhard Zöchbauer, Berichte und Fotos in 
druckfähiger Auflösung bitte an zoechbauer.bernhard@kirchbergpielach.at

!

Unser Gasthof wurde 1693 erbaut und hatte 
damals schon als Einkehrgasthof für Fuhrleute große Bedeutung. 1957 
wurde er von unseren Großeltern erworben und wurde in 3 Generationen 
mit viel Liebe und Freude zu dem gemacht, was er heute ist: Ein gemütlicher, 
familiär geführter Landgasthof!
Wir sind Mitglied der „Niederösterreichischen Wirtshauskultur“ und 
„Topwirtsieger 2003“ und in allen namhaften nationalen und internationalen 
Restaurantführern erwähnt.
Unser Hauptaugenmerk in der Küche liegt auf den Produkten die zu einem 
überwiegenden Großteil aus Niederösterreich und im speziellen aus dem 
Mostviertel kommen. Wichtig ist uns auch noch die Verbindung zwischen 
Produzenten, Landwirtschaft und Wirtshausküche auszuloben da wir so 
ökologisch und transparent wie möglich für unsere Gäste kochen wollen.
Für die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen, wurden 
wir von Slow Food ausgezeichnet. 

Da unsere Familie sehr eng mit der Kirchberger Jägerschaft verbunden ist 
(mein Urgroßvater war der erste „nichtadelige“ Landwirt als Jagdleiter) hier 
unser Familienrezept des Rehragouts für 4 Personen für die Leser der Gemeindezeitung.
Falls das zu aufwendig ist, ab 16. Oktober 2021 sind  „DIE WILDWOCHEN“ bei uns wo Sie das Ragout und viele andere Wild-
gerichte verkosten können. Nähere Infos unter www.kalteis.at

Kirchberger Köche 

Zutaten:

3 Karotten, 3 Gelbe Rüben,½ Zeller
300g Zwiebel fein geschnitten
Öl zum anbraten
1 Kg Ragoutfleisch vom  (kleine 
Schale oder ähnliches)
Thymian und Rosmarin
Tomatenmark
½ Liter Zweigelt
1 Liter Wildfond oder Rindsuppe 
nicht gesalzen
5 EL Preiselbeeren
100 g Schwammerl (tk oder frisch)
Maizena fix oder Butter-Mehl-
Gmachtel

Gasthof Kalteis - Rehragout

traditionelles Familienrezept

Zubereitung:

Fleisch in ca. 3 cm große Würfel schneiden, 
scharf im Kochtopf anbraten, herausnehmen 
und mit Salz, Pfeffer und den Gewürzen ein-
reiben.
Im Kochtopf Zwiebel und gewürfeltes Gemü-
se glasig rösten, Tomatenmark lange mitrö-
sten. Mit Rotwein ablöschen,auf die Hälfte 
einreduzieren und dann mit dem Fond auf-
gießen. Fleisch zugeben und im Rohr bei 150 
Grad weich dünsten (ca 1,5 Stunden) 
Wenn das Fleisch weich ist, die Schwammerl 
und die Preiselbeeren unterrühren und mit 
Maizena fix dunkel oder mit einer Rouxe bin-
den.
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